
Menu fornito solo come riferimento. 
I menu sono soggetti a modifiche 

e verranno riconfermati una volta a bordo





La nostra tavola Teppanyaki propone un’autentica 

esperienza giapponese con l’esperienza 

gastronomica di combinazioni speciali tutte da 

scoprire. Il termine “teppanyaki” deriva da “teppan”, 

che significa piastra di ferro, e “yaki”, che vuol dire 

grigliato. Si tratta dell’esclusiva arte culinaria dove 

chef altamente qualificati preparano e cucinano 

gli ingredienti migliori davanti ai tuoi occhi. 

Goditi la magia del teppanyaki: una festa per gli 

occhi e per il palato!



Le foto dei piatti riprodotte su questo menu sono puramente indicative.



Imperatore
SUSHI E SASHIMI*
TEMPURA IMPERATORE

INSALATE DI STAGIONE, VERDURE, CONDIMENTO AL SESAMO GOMA

ZUPPA DI MISO BIANCO, TOFU VELLUTATO, ALGHE WAKAME

TATAKI DI TONNO PINNA GIALLA, CAPESANTE GIAPPONESI,  
MEZZO ASTICE AMERICANO*
RISO SALTATO CON UOVA

FILETTO DI MANZO*
Il tutto servito con verdure di stagione, funghi di bosco

ANANAS CARAMELLATO, GELATO ALLO ZENZERO, MENTA 

Geisha 
SUSHI E SASHIMI*
TEMPURA GEISHA

INSALATE DI STAGIONE, VERDURE, CONDIMENTO AL SESAMO GOMA

ZUPPA DI MISO BIANCO, TOFU VELLUTATO, ALGHE WAKAME

FILETTO DI BRANZINO

RISO SALTATO CON UOVA

PETTO DI POLLO
Il tutto servito con verdure di stagione, funghi di bosco

ANANAS CARAMELLATO, GELATO ALLO ZENZERO, MENTA

Samurai
SUSHI E SASHIMI*
TEMPURA SAMURAI

INSALATE DI STAGIONE, VERDURE, CONDIMENTO AL SESAMO GOMA

ZUPPA DI MISO BIANCO, TOFU VELLUTATO, ALGHE WAKAME

SALMONE SCOZZESE, GAMBERONI*
RISO SALTATO CON UOVA

CONTROFILETTO*
Il tutto servito con verdure di stagione, funghi di bosco

ANANAS CARAMELLATO, GELATO ALLO ZENZERO, MENTA

Se sapete di essere allergici o intolleranti a determinati alimenti,  
vi preghiamo di comunicarlo al nostro personale prima di effettuare la vostra ordinazione.
* Nota informativa di sicurezza alimentare: il consumo di carne (bovina, ovina, suina, pollame ecc.), pesce, crostacei o uova,  
crudi o poco cotti, aumenta il rischio di malattie alimentari, specialmente nei soggetti con particolari condizioni di salute.
Alcuni alimenti possono essere surgelati all’origine. Tali alimenti sono scongelati osservando accurate procedure  
che lasciano inalterate le qualità organolettiche del prodotto.

Migliora la tua esperienza Teppanyaki Samurai o Imperatore sostituendo il controfiletto o il filetto di manzo  
con manzo Wagyu certificato al 100% con un suplemento di €30.  
Vi preghiamo di chiedere al vostro cameriere per la disponibilità e dettagli.



Se sapete di essere allergici o intolleranti a determinati alimenti, vi preghiamo di comunicarlo al nostro personale  
prima di effettuare la vostra ordinazione.
Alcuni alimenti possono essere surgelati all’origine. Tali alimenti sono scongelati osservando accurate procedure  
che lasciano inalterate le qualità organolettiche del prodotto.

Vegetariano 
SUSHI DI VERDURE

TEMPURA DI VERDURE

INSALATE DI STAGIONE, VERDURE, CONDIMENTO AL SESAMO GOMA

ZUPPA DI MISO BIANCO, TOFU VELLUTATO, ALGHE WAKAME

INVOLTINO PRIMAVERA

RISO SALTATO CON UOVA

BISTECCA DI TOFU AL SESAMO

Il tutto servito con verdure di stagione, funghi di bosco

ANANAS CARAMELLATO, GELATO ALLO ZENZERO, MENTA

Menu Bambini 
SUSHI SPECIALE PER BAMBINI

TEMPURA DI VERDURE PER BAMBINI

INSALATE DI STAGIONE, VERDURE, CONDIMENTO AL SESAMO GOMA

ZUPPA DI MISO BIANCO, TOFU VELLUTATO, ALGHE WAKAME

TERIYAKI DI POLLO NOVELLO

VERDURE DI STAGIONE

RISO SALTATO CON UOVA

ANANAS CARAMELLATO, SORBETTO E GELATO 
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